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Das Café Boy soll wieder
Stammbeiz der Linken werden

Neuerdffnung Im Restaurant beim Ziircher Lochergut wirtet ejn

Team. Pichterin

ist eine Genossenschaft, die den Sozialdemokraten nahesteht ung ehrgeizige Ziele hat.

Hannes Weber

Das Interesse war gross: Rund
30 Bewerber wollten das Café
Boy pachten, nachdem das Gas-
trol -Duo Jann Hoffm
und Stefan Iseli das Lokal beim
Lochergut im Juni verliess. «Ent-
schieden haben wir uns fiir das
ambitionierteste Projekt», sagt
Thomas Kamber, Vorstandsmit-
glied der Bonlieu-Genossen-
schaft, der das Café Boy gehort.
Damit gehe man zwar ein Risiko
ein. «Aber wir unterstiitzen die
Ideologie dahinter.»
Diese Ideologie ist links. Die
neue Pichterin ist die SP-nahe
Genossenschaft Wirtschaft zum
guten Menschen, die 2016 unter
anderem mit Kapital aus dem Le-
gat der verstorbenen Alt-Natio-
nalrdtin Ursula Leemann-Bos-
sard gegrindet wurde. «Wir
wollten ein Daheim im Kreis 4»,
sagt die Prasidentin und ehema-
lige SP-Kantonsrdtin Emy Lalli.
Die Suche danach stellte sich
aber als schwierig heraus. Sie
habe rund 70 Lokale abgeklap-
pert und viele Bewerbungen ge-
schrieben, sagt Lalli. Nun habe
man endlich einen Ort fir das
Projekt gefunden. «Grdsse,
Standort, Geschichte: Hier passt
einfach alles», sagt Lalli.
Gegriindet wurde das Café
Boy 1934 von der Proletarischen
Jugend Ziirich, der Vorganger-
organisation der Genossenschaft
Bonlieu. Im vergangenen Jahr-
hundert war das Gebdude im Stil
des Neuen Bauens ein wichtiger
Treffpunkt der linken Szene und
der Jugendbewegungen der 68er-
und 80er-Jahre.

Vom Schliissel ins Boy

Jetzt soll das Café Boy wieder
eine Beiz fiir die Linke werden.
Verantwortlich ist Vivien Jobé,
ehemalige Juso-Generalsekreti-
rin und Absolventin der Hotel-
fachschule Luzern. In ihrem Kon-
zept zeigt sich, was Thomas
Kamber mit «ambitioniert»
meint: Die Arbeitsbedingungen
und Lohne sollen fair sein, das
Essen und Trinken am liebsten
direkt von Ziircher Bauern stam-
men, zumindest aber saisonaler
und regional sein - und all das
el bezahlbaren Preisen. «Diesen
3ogen zu spannen, ist nicht ganz
rinfach», sagt Jobé.

Ob es gelingt, hingt stark von
wel Personen ab: von Gastgebe-
in Edith Pfister und Kiichenchef
loman Wyss, die Jobé vom Kon-
ept {iberzeugen konnte. Wyss
at sich in den vergangenen 13
\hren im Restaurant Schliissel
Inen Namen gemacht, das fiir
rine bodenstindige Kiiche be-

innt ist.
«Direkter mit Produzentinnen
1d Produzenten zusammen-
beiten ~ davon habe ich seit 20
hiren getriumt», sagt Wyss. Es
sibe aber noch etwas linger ein
aum. Er habe bei Gesprichen
t Bauern und Fischern festge-
1it, dass die Logistik fir die di-
te Lieferung ab Hof oder Fi-
\erel kaum vorhanden sel. Die-
| System kinne man nicht auf
S e
1 Wyss, Jetzt m

irite flir Schritt welterentwi-
In, welter mit Produzenten

. v

po-

Von links: Vivianne Jobé, Emy Lalli, Roman Wyss (Kiichenchef) und Edth Plister (Wirtin). Foto: Andrea Zanier

Im vergangenen
Jahrhundert war
das Gebdude

ein wichtiger
Treffpunkt der
linken Szene.

und Produzentinnen reden, sich
vielleicht mit anderen Restau-
rants zusammentun.

Gegen Food-Waste

Immerhin: Das Gemiise sei be-
reits biologisch und aus der Re-
glon, alle Produkte wiirden mit
wenigen Ausnahmen aus der
Schweiz stammen. Grosse Hoff-
nung setzt Roman Wyss in den
Verein Grassrooted. Dieser be-
zleht das Gemilse, das wegen fal-

Zeit lang die Karte dominieren aber Fleisch aus guter Produk-
konne. Vor einem Jahr bot Grass- tion seinen Preis habe, kdnne ein
rooted beispielsweise 28 Tonnen  Gericht mit einem Lammkotelett

Tomaten eines Bauern an. auch mehr kosten. Als Obergren-
ze hab man sich 43 Franken ge-
«Rettungsteller» am Abend (¢, den Hackbraten gibt es fiir

Um selber moglichst wenig Le- 36 Franken.
bensmittel zu verschwenden,

setzt das Café Boy abends auf Immer unreservierte Plitze
einen mit Ge- Dass das Café Boy zu einer ech-
richten, die am Mittag librig ge. ten Beiz wird, dafiir soll auch
blieben sind. Ein Vegi-Restay. Gastgeberin Edith Pfister sorgen.
rant wird das Boy aber nichy, Die Politik werde zwar eine wich-
Zwar gebe es sicher auch immey tige Rolle spielen, etwa bei SP-
vegetarische Gerichte auf dey Versammlungen, beim monatli-
Karte. Wyss will sich aber trey chen Polit-Stammtisch und an
bleiben und elne wahlsonntagen. «Aber wir wol-
Kiiche anbieten. «Je dlter i, len auch ein normales Resti»,
werde, desto lieber habe ich ey sagt Pfister. Das Boy werde des-
fache, gute Gerichte», sagt Wyg,  halb sieben Tage mittags und
Als Beisplel nennt er das abends gedffnet sein, fiir Fami-
fleisch Boy, das im Winter m;, lien gibt es Kinderteller und am
Bouillon und im Sommeralsg,. sonntag einen Familienbrunch.
lat serviert werde. Und Giste konnten immer auch
spontan kommen: «Wir reservie-
,mnknllemm».nxt&ﬂ!h :

falrey
zahlbaren Preisen auf der
ren Seite, versucht hﬁ Die Genossenschaft Wirtschaft
Team mithilfe einer brejpy,  zum Menschen feiertam
Preisspanne zu 185¢n. So gy o und Sonntag die Wieder-
 auf der neuen Karte eine sy, des Café Boy mit Tavo-
wmmumh jata, Musik und Lesung.



